
Entrées Starters

Plats Main Courses

Desserts Desserts

MENU DÉJEUNER ET DÎNER
Du samedi 15 Août 2026 – Fête de L’assomption

35€ ttc
Entrée + plat + dessert

Hors boissons

VELOUTÉ FROID DE TOMATES ET SA BRUNOISE DE LÉGUMES
Tomato soup with finely diced vegetables

Ou/Or

TARTARE DE SAUMON, ET SON CRÉMEUX À L’ANETH 
Salmon tartare with dill cream

PIÈCE DE VIANDE DE NOTRE RÔTISSERIE, POMMES DE TERRE GRENAILLES EN 
PERSILLADE 

A cuts of meat from our rotisserie, served with potatoe in a parsley and garlic sauce  

Ou/Or

DOS DE MERLU, CRÉME DE CITRON ET SA POÊLÉE DE LÉGUMES 
Hake fillet with lemon cream and pan-fried vegetables

TIRAMISU CAFÉ
Coffee tiramisu 

Ou/Or

ENTREMET MULTIFRUITS
Mixed-fruit cake 


