
Entrées Starters

Plats Main Courses

Desserts Desserts

MENU DÉJEUNER ET DÎNER
Du Mardi 14 Juillet 2026 – Fête Nationale

42€ ttc
Entrée + plat + dessert

Hors boissons

MÉLI-MÉLO DE TOMATES DU POTAGER, BROUSSE AU BASILIC ET SALADE DE 
JEUNES POUSSES 

Mixed tomatoes of garden with basil cheese and salad

Ou/Or

CARPACCIO DE BŒUF, COPEAUX DE PARMESAN, CONDIMENTS OLIVES, 
TOMATES SÉCHÉES ET CONFITES  

Beef carpaccio, shavings of parmesan, olives, sun-dried and candied tomatoes

MAGRET DE CANARD RÔTI AU MIEL, POLENTA CRÉMEUSE AU PARMESAN 
Roast duck breast with honey, served with creamy parmesan polenta 

Ou/Or

FILET DE LOUP, CAVIAR D’AUBERGINE ET SES PETITS LÉGUMES GLACÉS
Sea bass fillet with aubergine caviar and glazed vegetables

ENTREMET CITRON FRAMBOISE
Lemon and raspberry cake 

Ou/Or

CHEESECAKE VANILLE CARAMEL 
Vanilla and caramel cheesecake 


